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KUTRY CUTTERS

O FIRMIE

ABOUT THE COMPANY N o M A

Innowacje Innovation

* inwestycje w badania i rozwoj

+ duza liczba opatentowanych innowacji

+ szeroki wachlarz nowoczesnych rozwigzan
zastosowanych w maszynach

» wspotpraca z osSrodkami naukowymi
i przemystowymi

+ wdrozenie procesu zarzgdzania
innowacjami

* research and development investments

+ a large number of patented innovations

+ wide range of modern solutions
implemented in the machines

+ cooperation with scientific and industrial
centres

+ implementation of the innovation
management process

Technologia Technology

* inwestycje w nowoczesne procesy
produkcyjne

+ zapewnienie standardéw bezpieczenstwa,
niezawodnosci i komfortu obstugi
produkowanych maszyn i urzgdzen

+ gotowos¢ na zmiany i wymagania rynku

* investments in modern production
processes

+ ensuring the manufactured machines and
devices comply with safety, reliability and
convenience of use standards

* openness to change and market
requirements

Jakos¢ Quality

+ standaryzacja procesu kontroli jakosci
na kazdym etapie produkgji

* stosowanie surowcow wysokiej jakosci
i podzespotéw renomowanych firm

+ wykwalifikowana i doswiadczona kadra

* inwestowanie w rozwdj i poszerzanie
wiedzy pracownikéw

+ quality control process standardised
at every stage of production

+ use of high quality raw materials
and branded components

+ qualified and experienced staff

* investments in development and
employee training

Wsparcie Support

* centrum serwisowe z fachowg obstuga
techniczng

* indywidualne podejscie do kazdego
klienta

* prowadzenie kompleksowego programu
szkolen dla uzytkownikow

* reagowanie na dynamicznie zmieniajgcy
sie rynek w poszczegdlnych czesciach
Swiata

* service centre with expert technical staff

+ individual approach to each and every
customer

« comprehensive training programme
for users

* sensitivity to quickly changing markets
in given parts of the world

NOWICKI MACHINERY

WWW.NOMA.TECH

NOMA Nowicki Machinery jest producentem najnowoczesniejszych urzadzen
dla przemystu spozywczego. Firma zatozona w 1974 roku dostarcza komple-
ksowe rozwigzania - maszyny i kompletne linie automatyczne - majgce
zastosowanie w niemal kazdym procesie przemystu spozywczego jak:
marynowanie, nastrzyk, tenderyzacja, rozdrabnianie, emulgowanie, mieszanie
i obrébka cieplna.

W ofercie NOMA Nowicki Machinery znajduja sie réwniez systemy myjace
spetniajgce standardy mycia pojemnikow roznej wielkosci w kazdej gatezi
przemystu spozywczego.

NOMA Nowicki Machinery is a producer of state-of-the-art equipment for food
industry. Established in 1974, the company supplies comprehensive solutions
- machines and complete automatic lines - applicable in almost each
processing of food industry like: marination, tenderizing, injection, cutting,
grinding, emulsifying, mixing and thermal treatment.

NOMA Nowicki Machinery offers also washing systems that meets standards
of cleaning of containers of any size in any branch of food industry.




| www.NOoMA.TECH

ZASTOSOWANIA
APPLICATIONS

Szerokie spektrum zastosowania kutrow w przemysle spozywczym
A wide range of cutter applications in the food industry

PRZETWORSTWO RYBNE
FISH AND SEAFOOD PROCESSING WEDLINY | WYROBY PRZEMYStU MIESNEGO

MEAT PROCESSING INDUSTRY

o N

i
i o
POLPRODUKTY | PRODUKTY ZYWNOSCI WEGANSKIE) | WEGETARIANSKIE] .
VEGE FOOD PRZETWORSTWO OWOCOWO-WARZYWNE

FRUIT AND VEGETABLE PROCESSING

PRZEMYSt PIEKARNICZY | CUKIERNICZY
BAKERY AND CONFECTIONERY INDUSTRY I CONVENIENCE FOOD I PET FOOD
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WYSOKOOBROTOWE KUTRY MISOWE TAJFUN
HIGH-SPEED TYPHOON BOWL CUTTERS

| www.NOMA.TECH

Kutry misowe NOMA Nowicki Machinery NOMA Nowicki Machinery CUTTERS

szeroka gama wielkosci a wide range of sizes
duzy wachlarz opcji wyposazenia choice of equipment options
elastycznosc produkgji flexibility of production

-

Szerokie spektrum zastosowania
kutréw w przemysle spozywczym

A wide range of cutter applications
in the food industry
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WYSOKOOBROTOWE KUTRY MISOWE TAJFUN
HIGH-SPEED TYPHOON BOWL CUTTERS

Najlepsze do produkcji
rozdrobnionych farszéw
i emulsji w przemysle
spozywczym

-~ Best for the grinding
of stuffing and emulsions
in the food industry

Najlepsze do produkcji wszelkiego
rodzaju farszéw miesnych o réznym
stopniu rozdrobnienia oraz emulsji
ttuszczowych - rowniez z surowych skoérek

Best for the production of all types

of meat stuffing with different degrees
of grinding and for fat emulsions

- also from raw skins
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WYSOKOOBROTOWE KUTRY MISOWE TAJFUN
HIGH-SPEED TYPHOON BOWL CUTTERS

KONSTRUKCJA DESIGN

Higieniczna ¢ Hygienic

* tatwy dostep do kazdego miejsca maszyny
w czasie mycia

+ wszystkie miejsca kontaktu z zywnosciag
(food-zones) poddane procesowi polerowania

+ wszystkie powierzchnie ptaskie wykonane
pod katem 3 stopni dla lepszego odprowa-
dzenia wody

* otwierane wszystkie pokrywy do mycia

* pozycjonowanie misy z otworem spustowym

* easy access to every area during washing

+ all food contact zones subjected
to the polishing process

« all the flat surfaces at an angle of 3 degrees
for better water drainage

+ all covers can be opened for washing

* bowl with a drain hole positioning

Bezpieczna e Safe

+ cato$¢ wykonana zgodnie z dyrektywg CE

* system zabezpieczen dla bezpiecznej pracy
operatora

* the whole machine made in accordance
with the CE directive

+ safety system for safe operator work

Solidna « Solid

+ ze stali nierdzewnej dla dtugotrwatej
i bezproblemowej pracy w najciezszych
warunkach

+ zwarta konstrukcja z catkowicie zamknietym
spodem maszyny

* komponenty maszyny wykonane tylko
przez swiatowych producentow

* automatyczne smarowanie i odpowiednie
utozyskowanie watu nozowego

* tatwy dostep do wszystkich mechanicznych
i elektrycznych komponentéw maszyny

* robust stainless steel design for long-lasting
and trouble-free operation in the toughest
conditions

+ compact design with completely closed
bottom of the machine

* machine components made only by global
manufacturers

* automatic knife shaft lubrication

* appropriate bearing of the knife shaft

+ easy access to all the mechanical
and electrical components of the machine

| www.NOMA.TECH

EFEKTYWNYWYLADUNEK
HYDRAULICZNY
EFFECTIVEHYDRAULICUNLOADER

« wytadunek zaréwno farszy suchych jak
i ptynnych

* regulowana predkos¢ talerza wytadunko-
wego

* mozliwos¢ zastosowania talerza stopnio-
wanego

+ unloading of both dry and liquid stuffing

+ adjustable speed of the unloader disc

* the possibility of using a graduated disc

MIKROPROCESOROWY SYSTEM
STEROWANIA

* oparty na intuicyjnym sterowaniu typu
TOUCH PANEL

+ szybkie operowanie pokrywami
i zaladunkiem poprzez joystick

+ sterowanie wszystkimi parametrami
pracy

* automatyzacja pracy poprzez

wykorzystanie do 40 programow

technologicznych

NIEZAWODNY
SYSTEM CIECIA
RELIABLE CUTTING SYSTEM

MISA
BOWL

» odpowiednie wyprofilowanie
ksztattu misy

* idealne do produktow
homogenizowanych

* the right profile of the bowl
shape

* perfect for homogenized
products

* based on an intuitive TOUCH PANEL
control

* quick cover operation and loading
via the joystick

« controlling all working parameters

» work automation through the use
of up to 40 technology programs

ZALtADUNEK
LOADING UNIT

« efektywny zatadunek
200 i 300 | wozkow farszu

* zabezpieczenie przed wypad-
nieciem wozka farszu

« fast and effective loading
200 and 300-liter stuffing trolleys

MICROPROCESSOR CONTROL SYSTEM

KN-330 HL

* protection against falling out
of the stuffing trolley
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WYSOKOOBROTOWE KUTRY MISOWE TAJFUN
HIGH-SPEED TYPHOON BOWL CUTTERS

KN-330 HL KN-550 HL

Wysoka jakos¢ i powtarzalnosé produkcji farszu

High quality and repeatability of stuffing production

+ optymalny ksztatt komory ciecia w kombinacji
z ksztattem nozy
* wykorzystanie technologii ,ciecie w powietrzu”
» wykorzystanie najlepszych narzedzi tngcych
w réznych kombinacjach
+ odpowiednie wyprofilowanie ksztattu misy
* ptynna regulacja predkosci nozy i misy
+ system mieszania farszu poprzez obroty wsteczne
+ wysoka wydajnos¢ produkgji/h

+ optimal shape of the cutting chamber
in combination with the shape of the knives

* the use of "cutting in the air" technology

+ application of the best cutting tools in various
combinations

* the right profile of the bowl shape

» smooth regulation of the speed of the knives
and the bowl

« stuffing mixing system through reverse rotation

* high production efficiency per hour

Ergonomia pracy
Work ergonomics

* sterownik potozony ergonomicznie dla petnej
kontroli procesu przez operatora

» wysoki prog wejscia produktu do komory nozowej

* rant misy

* fatwy dostep do zatadunku i wytadunku

* pokrywa misy z otworem na dodawanie przypraw
i dodatkéw w czasie pracy kutra

* szybki dostep do nozy

* pokrywa ttumiaca hatas

+ ergonomically placed control panel for full process
control by the operator

« high product entry chamber for the knives

* rim of the bowl

+ easy access to loading and unloading

* bowl cover with a check opening hole for adding
spices and additives during the cutter operation

* quick access to the knives

* noise reduction cover
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WYSOKOOBROTOWE KUTRY PROZNIOWE TAJFUN
HIGH-SPEED TYPHOON VACUUM CUTTERS

Jeszcze lepsze do produkcji wszelkiego
rodzaju farszéw miesnych o réznym stopniu
rozdrobnienia oraz emulsji ttuszczowych

- rowniez z surowych skérek

Even better for the production of all types
of meat stuffing with different degrees

of grinding and for fat emulsions

- also from raw skins

KN-125V

KN-550 V

&2 NOMA



WYSOKOOBROTOWE KUTRY PROZNIOWE TAJFUN
HIGH-SPEED TYPHOON VACUUM CUTTERS

Wysoka jakosé, wydajnosé
i powtarzalnosé produkcji
farszu

High quality, efficiency

and repeatability of stuffing
production

I NIEZAWODNY
SYSTEM CIECIA
RELIABLE CUTTING SYSTEM

+ optymalny ksztatt komory ciecia w kombinacji
z ksztattem nozy
» wykorzystanie technologii ,ciecie w powietrzu”
+ wykorzystanie najlepszych narzedzi tngcych
+ optimal shape of the cutting chamber
in combination with the shape of the knives
* the use of "cutting in the air" technology
+ application of the best cutting tools

MISA
| °®

BOWL

+ odpowiednie wyprofilowanie ksztattu misy

+ idealne do produktéw homogenizowanych

* system mieszania farszu poprzez obroty
wsteczne

* the right profile of the bowl shape

« perfect for homogenized products

« stuffing mixing system through reverse
rotation

I HIGIENICZNA KONSTRUKCJA
HYGIENIC DESIGN

* tatwy dostep do kazdego miejsca maszyny
W czasie mycia

* wszystkie miejsca kontaktu z zywnoscig
(food-zones) poddane procesowi polerowania

+ wszystkie powierzchnie ptaskie wykonane
pod katem 3 stopni dla lepszego
odprowadzenia wody

* otwierane wszystkie pokrywy do mycia

* pozycjonowanie misy z otworem spustowym

* easy access to every area during washing

+ all food contact zones subjected to the
polishing process

« all the flat surfaces at an angle of 3 degrees
for better water drainage

+ all covers can be opened for washing

* bowl with a drain hole positioning

ZALADUNEK
LOADING UNIT

stuffing trolleys

« protection against falling out of the stuffing trolley

« efektywny zatadunek 200 i 300 | wozkdw farszu
+ zabezpieczenie przed wypadnieciem wézka farszu
« fast and effective loading for 200 and 300-liter

System produkcji w warunkach znacznego podci$nienia

The production system in conditions of significant high vacuum I WWW.NOMA.TECH
* krotszy proces produkgji * shorter production process

+ dtuzszy okres przydatnosci produktu gotowego -« longer shelf life of the finished product

* korzystniejszy przekréj produktu * more favorable section of the product

» 0szczednosci przy kosztach opakowania * savings in packaging costs

EFEKTYWNYWYLADUNEK
HYDRAULICZNY
EFFECTIVE HYDRAULIC
UNLOADER

* wytadunek zaréwno farszy suchych
jak i ptynnych

* regulowana predkos¢ talerza
wytadunkowego

* mozliwos¢ zastosowania talerza
stopniowanego

+ unloading of both dry and liquid
stuffing

+ adjustable speed of the unloader disc

* the possibility of using a graduated disc

MIKROPROCESOROWY
SYSTEMSTEROWANIA
MICROPROCESSOR CONTROL
SYSTEM

* oparty na intuicyjnym sterowaniu typu
TOUCH PANEL

+ szybkie operowanie pokrywami
i zatadunkiem poprzez joystick

* sterowanie wszystkimi parametrami
pracy

* automatyzacja pracy poprzez
wykorzystanie do 40 programow
technologicznych

* ptynna regulacja predkosci nozy i misy

* based on an intuitive TOUCH PANEL
control

* quick cover operation and loading via
the joystick

« controlling all working parameters

» work automation through the use
of up to 40 technology programs

+ smooth regulation of the knives
and bowl speed

&2 NOMA
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OPCJA GOTOWANIA COOKING OPTION

WYSOKOOBROTOWE KUTRY PROZNIOWE TAJFUN System podgrzewania wsadu Caoking option
podwdjny uktad podgrzewania farszu tj.: double heating system for stuffing i.e.:
HIGH-SPEED TYPHOON VACUUM CUTTERS * podgrzewanie ptaszcza misy « heating of the bowl jacket
« wtrysk pary do komory nozowej * steam injection to the knife chamber
Wyposazone w system podgrzewania 1 K-550 \"4 COOING
Wsadu pOSiadajq pOdWéjny Ukl’ad __.--""""___—__ iy l opcja gotowanla/cooklng optlon

podgrzewania farszu

system for stuffing

Equipped with double heating h /W
. | , ”

OTWOR REWIZYJNY
Wzrost wydajnosci pracy poprzez CHECK OPENING HOLE
mozliwos¢ wykonania dwéch operadji
w jednym urzadzeniu tj. wstepnej
obrobki termicznej surowcow
oraz ich rozdrobnienie (w produkgji
okreslonych asortymentéw, gtéwnie
pasztetéw)

Increase of work effectivenes thanks
to possibility of using two operations

in one machine i.e. initial thermal
treatment of materials and their
grinding (in production process

of determined assortment, pies mainly)

GRZEWCZEGO

‘ SZAFA SYSTEMU
BOX OF HEATING SYSTEM

Rozszerzony zakres technologicznego
wykorzystania
+ do przygotowywania farszéw
na kietbasy homogenizowane (techno-
logia kutra tradycyjnego)
+ do przygotowywania farszéw na gorgco

Typhoon 550V

Extended range of technological

applications

- the cutters can be used for preparation
of stuffing of homogenized sausages
(technology of standard cutter),

- for preparation of hot stuffing.

Poprawa warunkéw smakowych
oraz rentownosci wyrobéw gotowych
Improved flavour of a ready product SYSTEM STEROWANIA

and increased profitability of production Sl LU

* precyzyjny uktad sterujgcy temperaturg
* precise system for temperature control

&2 NOMA
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KUTRY DETALE
CUTTERS DETAILS

Waska pokrywa nozowa dla poprawy jakosci Standardowa gtowica nozowa Nakretka hydrauliczna* Dozowanie wody*
farszu miesnego The standard knife head Hydraulic nut* Water dosing system*
Narrow knife cover for improving the quality of meat stuffing

Glowica nozowa z 8 nozami* Promieniowo szlifowana misa Otwor rewizyjny w pokrywie misy
Knife head with 8 knives* A radially ground bowl The check opening hole in the bow! cover

Wytadunek Zatadunek Rézne ksztatty nozy Woézek na narzedzia*
Unloading Loading Various knife shapes Tool trolley*
*opcja / optional *opcja / optional

&2 NOMA
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PANEL OPERATORSKI
OPERATOR’'S PANEL

Panel operatorski typu ,,Touch screen”
»1ouch screen” operator’s panel

Panel operatorski typu ,,touch screen”

w standardzie we wszystkich modelach

kutréw oprécz KN-60, KN-90, KN-125 SM

* intuicyjny i tatwy w obstudze panel dotykowy

* mozliwo$¢ zaprogramowania 40 programéw technologicznych,
kazdy program moze zawiera¢ 20 krokéw

« szybka korekta programoéw, kopiowanie programoéw lub krokéw

« kontrola i regulacja predkosci obrotowej watu nozowego,
predkosci obrotowej misy, temperatury farszu

+ analiza standw pracy kutra i sygnalizacja stanéw awaryjnych

+ wyswietlanie ekranu podsumowania programu: czas kutrowania,
liczba obrotéw misy, operator, nr partii, temperatura farszu

* wybor opcji zakonczenia kutrowania - wg czasu, wg liczby
wykonanych obrotéw misy lub wg temperatury farszu

+ sterowanie pokrywami, wyrzutnikiem farszu
i zatadunkiem za pomoca joystickow

« sterowanie predkoscig obrotowg misy i watu nozowego
za pomocg joystickéw

* menu serwisowe umozliwiajgce obserwacje wszystkich
parametrow przemiennika czestotliwo$ci podczas pracy

* zapewnienie bezpieczehstwa obstugi kutra

» dozowanie zadanej ilosci wody i oleju (opcja)

+ wyswietlanie wartosci zadanych i aktualnych

* obstuga kont uzytkownika

* mozliwy monitoring wszystkich parametréw maszyny

» modut zdalnej diagnostyki internetowej (opcja)

* RFID - System identyfikacji bezprzewodowej (opcja)

~Touch screen” operator’s panel

as standard in all types of the cutters except for

KN-60, KN-90, KN-125 SM

« intuitive touch panel ensures easy and comfortable operation

* possibility of programming up to 40 technological
programs, each one can consist of 20 steps

* quick program correction, copying of programs and steps

« control and adjustment of cutterhead rotation speed,
bowl rotation speed, stuffing temperature

+ analysis of cutter’'s operations modes and failure signaling

« display of program’s summary screen: time of cutting,
number of bowl rotations, operator, batch number,
stuffing temperature

« selection of option of cutting process completing:
according to time, according to number of bowl
rotation or according to stuffing temperature

« joysticks for control of covers, stuffing, unloader and loader

» joysticks for control of bowl and cutterhead speed

* service menu to watch all the frequency converter’s
parameters during work

+ ensuring of safety operation of cutter

+ exact dose of water and oil system (option)

+ display of set and current parameters

* user account administration

+ available monitoring system of all machine’s parameters

* remote diagnostics via the Internet (optional)

+ RFID - Radio Frequency Identification System (option)

| www.NOMA.TECH

SYSTEM MONITORUJACY SCADA

MONITORING SYSTEM SCADA

Obserwowane dane moga by¢ wyswietlane w formie
interaktywnego okna lub wykresu pracy w funkcji czasu.
Wszystkie obserwowane parametry mogg by¢ zapisywane

w formie pliku w pamieci komputera. W razie awarii urzagdzenia
dane mogg by¢ odtworzone poprzez program monitorujacy.
Mozliwe jest réwniez sporzadzenie dokumentacji procesu
technologicznego w postaci wydruku z wykresem przebiegu
danych w czasie.

Monitored data can be displayed in a form of an interactive
window or a diagram of work in time-function. All monitored
data can be saved as a file in a memory of a computer.

In the event of an emergency the data can be retrieved

by the monitoring program. It's also possible to print a diagram
of parameters in time-function as a documentation

of a technological process.

) W) § oremaToR1 Gy
‘& FEEE’:; v %ﬂ: WORK MODE
l ! T =] omin. Beer.

I Okno parametréow
Screen view with parameters

Za pomocg systemu mozna obserwowac, zapisywac
i archiwizowaé w komputerze PC wszystkie parametry
pracy kutra tj.:

* nazwa i numer aktualnie wykonywanego programu
* numer partii towaru
* numer obstugujgcego
* Czas procesu
* obroty misy
+ predkos$¢ obrotowa nozy
* podcisnienie w misie kutra
* temperatura farszu
* ilo$¢ dozowanej wody
+ aktualne alarmy
« status urzgdzenia
(w jakim trybie pracuje urzadzenie)

umozliwia monitoring
nastrzykiwarek, mieszalnikéw
solanki, kutréw, masownic

i komér wedzarniczych

enables to monitor operation
of injectors, brine mixers,
cutters, vacuum tumblers
and smokehouses

AARETRRRRITIART

With the program it is possible to observe remotely
on a screen and to save on a PC computer,
all technological data of cutter’s work, such as:

* name and number of current programme
« number of batch

« number of operating personnel

* time of process

* rpm. of bowl

« rpm. of knives

* vacuum in cutter’s bowl

* temperature of stuffing

* amount of added water

* current alarms

« status of device (device working mode)

&2 NOMA
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DANE TECHNICZNE
TECHNICAL DATA

| Kutry prézniowe/Vacuum Cutters KN-V

| Kutry/Cutters KN

Typ/ Type KN-125 KN-200 KN-330 Typ / Type KN-125 V KN-200 V KN-330 V KN-550 V
Pojemnos$¢ misy / Bowl capacity dm’® 60 90 125 200 330 550 Pojemnos$¢ misy / Bowl capacity dm’® 125 200 330 550
Liczba nozy / Quantity of knives szt./pcs. 6 6 6 6 6 6 Liczba nozy / Quantity of knives szt./pcs. 6 6 6 6
Obroty watu nozowego / Cutterhead speed Obroty watu nozowego / Cutterhead speed

robocze (tngce regulowane) obr./min N . N . . . robocze (tngce regulowane) obr./min ) i . .

/ working (adjusted) Jrpm 200+6000 200+5500 100+5000 100+4800 100+4500 100+3800 / working (adjusted) i 200+5000 100+4800 100+4500 100+3800

mieszania farszu (regulowane) obr./min . . . . . . mieszania farszu (regulowane) obr./min

: o b -200)+(-400) (-200)+(-400) (-100)+(-300) (-100)+(-300) (-100)+(-300) (-100)+(-300 : 5 +(- = +(- -100)+(- - (-

/ stuffing mixing (adjusted) /rpm ( )=( ) ( )=( ) )=( ) ( )( ) ( ) ) ( )*( ) / stuffing mixing (adjusted) s (-100)+(-300) (-100)+(-300) (-100)+(-300) (-100)+(-300)
Wymiary / Dimensions Wymiary / Dimensions
L = dtugosc¢ bez zatadunku 1660 1710 _ _ _ L1 = dtugoé¢ z zatadunkiem
/ length without loading system mm (2010)' (2090)' e / Iength%vith loading system i 2710 2950 3185 3450
B = szerokos$¢ bez zatadunku 1310 1430 B1 = szerokos¢ z zatadunkiem
/ width without loading system mm (1680) (1800) 1605 - = - / width with loading system mm 2460 2860 3090 3470
L1 = dtugos¢ z zatadunkiem a _ H1 = wysokos¢ z opuszczong pokrywg
/ length with loading system mm 7Y TR 3070 3490 / height with lowered cover mm 18572 AV Al 2450
B1 = szerokos$¢ z zatadunkiem _ _ H2 = wysokos¢ z podniesiong pokrywg
/ width with loading system mm 2270 2625 2650 2940 / height with lifted cover mm = 2690 2925 3220
H1 = wysokos¢ z opuszczong pokrywa Wymiary szafy sterowniczej-standard 1000x1400 1200x1800 1200x1800 1200x2000

. : mm 1585 1620 1875 2035 2125 2400 ymiary )
/ height with lowered cover / Control box dimensions mm x400 x400 x400 x600
H2 = wysokos$¢ z podniesiong pokrywa Masa / Weight kg 2780 4750 6300 9500
e e e e mm 1850 1975 2215 2510 2800 3160
* mozliwo$¢ wykonania na inne napiecie i czestotliwos¢ / possibility of using other voltage and frequency
Wymiary szafy sterowniczej — 800x800 1000x1400 1000x1400 1200x1800 1200x1800 1200x2000
/ Control box dimensions x300 x400 x400 x400 x400 x600
f 1980**

Masa / Weight kg 1170%* 1300%* 2480 3350 4200 5600

* mozliwo$¢ wykonania na inne napiecie i czestotliwos¢ / possibility of using other voltage and frequency
** masa bez zatadunku / weight without loading system

'z wyrzutnikiem farszu / with stuffing ejector

Kutry prézniowe z opcjg gotowania
Vacuum cutters with cooking option

Typ / Type
Zasilanie parowe / Steam supply
Zuzycie pary / Steam consumption

Sprezone powietrze / Compressed air

Doprowadzenie wody* / Water supply*

MPa
kg/h

MPa

Szafa z armaturg parowg / Box with steam fittings

wymiary / dimensions
waga / weight

Masa kutra / Cutter weight

mm
kg

kg

KN-200 V

110-140
0,55-0,8

80-100
min. 0,4

1/2"12 I/min.

1430x1550x550
240
5020

* zastosowanie pompy wodno-prézniowej / using of water-vacuum pump

KN-330 V

110-140
0,55-0,8

150-180
min. 0,4

1/2";15 I/min.

1430x1550x550
240
7400

KN-550 V

110-140
0,55-0,8

180-220
min. 0,4

1/2";25 I/min.

1430x1550x550
260
9600

&2 NOMA
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NOMA NOWICKI MACHINERY
Podlas, ul. Tomaszowska 90

PL 96-200 Rawa Mazowiecka

T +48 46 814 55 00

E info@noma.tech

WWW.NOMA.TECH

Informujemy, iz moga wystepowac réznice pomiedzy maszynami przedstawionymi w katalogu
* X % a oferowanymi w sprzedazy, spowodowane zmianami konstrukcyjnymi badz indywidualnymi
Made in * zyczeniami klienta.
Europe *
* 5 ** We inform that individual differences may appear between the machines shown in this catalogue
and those offered for sale due to either design changes or the individual orders of our customers.





<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize false
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments true
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts false
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile (None)
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /FRA <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /PTB <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [595.276 841.890]
>> setpagedevice


